
 

Pri gospodinjstvu smo šivali gumbe. Ni bilo prav enostavno. 

 

 

 
 

Loris Sofia 

 

 
 

Larisa 

 

 

 

 
 

 

 

 

Mei Maj 

 

 



Gospodinjstvo brez priprave hrane? Ne bo šlo. Vsak je pripravil recept za preprosto jed, ki jo 

doma večkrat pripravljamo. Samo enega vam razkrijemo. Ostali bodo zbrani v knjižici 

receptov. 

 

CARSKI PRAŽENEC – ŠMORN 

PREDPRIPRAVA 

- POSODA ZA ZMES 
- PONEV 
- VILICA ZA MEČKANJE  
- LOPAR ZA OBRAČANJE 
 

                                              SESTAVINE 

                                                            - MLEKO  
                                                            - JAJCA 
                                                            - MOKA 
                                                            - VODA 
                                                            - NUTELA 
 

PRIPRAVA 

- ZMEŠAMO SESTAVINE.  

- PONEV DAMO GRET IN VANJO VLIJEMO OLJE. 

- KO JE OLJE DOVOLJ SEGRETO, NA PONEV VLIJEMO  

   ZMES. 

- MALO POČAKAMO IN NATO OBRNEMO. 

- SPET MALO POČAKAMO IN NATO RAZREŽEMO. 

- KO RAZREŽEMO, ZAČNEMO MEČKATI Z VILICO, DA  

  NAREDIMO »MIČKENE« KOŠČKE. 

- ŠE MALO POČAKAMO IN VSUJEMO V »ŠALCO«. 

- DODAMO ŠE NUTELO ALI KAJ DRUGEGA. 

- PRIPRAVIMO ŠE MLEKO ALI KAKAV. 

 

 

    Zapisal: Matevž Koren, 5. b 


